
SCHEDA TECNICA

DENOMINAZIONE COMMERCIALE

COD. ARTICOLO 3455

PESO COD. EAN 2609676

FORMA 

SAPORE DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

STAGIONATURA INGREDIENTI

SHELF LIFE

TMC

CONSERVARE A 

O.G.M. ORIGINE DEL LATTE: ITALIA

BOLLO CE: IT 16/88 CE

PZ X CT                                    

CT X STRATO                          

STRATI X PALLET                    

CT X PALLET                          

MISURA CT                            

CASARI PUGLIESI SRL

VIA ORAZIO, 53- 71010 SAN PAOLO DI CIVITATE (FG) ordini@casaripugliesi.it

Kcal/100 gr. 353

Kj/100 gr. 1468,1 

DATI LOGISTICI                                                               

Grassi gr. 25,8

Di cui acidi 

grassi saturi gr 13,9

Carboidrati gr. 2,9

Di cui Zuccheri gr. 2,7

COD. EAN  

Sale gr. 2,45

ESCHERICHIA COLI

ufc/gr <1000

Superficie bianca rigata di colore bianco o leggermente paglierino

8 gg

180 gg

2/4°C

Siero di LATTE di pecora, siero di LATTE, sale

Prodotto conforme al reg. CE 1829/2003 e al reg. CE 1830/2003

COLIFORMI TOTALI

 ufg/gr. < 10000

130 gg

22,5 x 22,4 x 13,2

RICOTTA SALATA A SPICCHI

ASPETTO INTERNO

Pasta bianca, compatta, senza occhiature

ASPETTO ESTERNO

ALLERGENI: Latte e derivati del latte (incluso il lattosio)

VALORI NUTRIZIONALI X 100 GR.

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE  - REV. 01/04/2020

La ricotta Toscanella è una ricotta marzotica da grattugia, dall'odore delicato e dal 

gusto sapido; la pasta è compatta e semidura. E' molto apprezzata da coloro che 

amano i sapori intensi e decisi, piacevolmente salati. Si adatta bene per alcune 

ricette come la caprese, carpaccio di pollo, ma anche di una semplice insalata. Una 

grattugiata di ricotta Toscanella è il perfetto completamento di tante ricette  di pasta 

o di zuppe ma riesce a dare un tocco speciale anche a pasta al forno o pasta ripiena 

farcita alle verdure o involtini

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

0,250 kg ca.

spicchio

intenso, deciso e aromatico

SALMONELLA SPP

ufc/25 gr. ASSENTE

LISTERIA M.

ufc/25 gr. ASSENTE

STAFIL. AUREO

ufc/gr. <100

                                       IMBALLO 

15

15

8

120


